
Butcher & The CHEF LIEGT die nÄhe  
zu UNSEREN KUNDEN UND LIEFERANTEN  

AM HERZEN. 
 

 
Die Familie Bitschnau gewÄhrte uns einen kleinen Ein-

blick in den Alltag Ihres Landwirtschaftsbetriebes und 
wir durften die Herausforderungen eines Schweizer 

Bauernbetriebes mit erleben. 

Lukas Bitschnau 
Lieferant von Butcher & the Chef 



Lukas und Isabelle Bitschnau und ihre drei Kinder fÜhren seit 2014 im St. Galli-
schen Kirchberg einen Landwirtschaftsbetrieb.  

Der Hof umfasst hauptsÄchlich GrÜnland fÜr die eigene Futterproduktion und ei-
nen Obstgarten mit rund 100 Hochstamm-ObstbÄumen.  

Sie halten unter anderen eine Milchkuh - und eine Schweineherde auf ihrem Be-
trieb.   

Die Schweinemast umfasst 35 Muttersauen und um die 200 MastschweineplÄtze.  

Das Schweinefleisch wird nach den IP-Suisse Standards produziert.  

Bauern, Verarbeiter und die  
Gastronomie sitzen im selben Boot.  

Alle wollen die Konsumierenden  
zufrieden stellen. 

Lukas Bitschnau        
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Ich bin als Bauer bemÜht  
meine Tiere MÖglichst natÜrlich und 

mediakamentenfrei zu halten.  
Das unterscheidet uns  

zum Ausland. 
Lukas Bitschnau        

 

Lukas Bitschnau setzt bei der Behandlung seiner Tiere vermehrt homÖopathische 
Mittel ein. 

Er ist Überzeugt, dass diese auch bei Tieren eine gute Wirkung haben.  

An Stelle von Antibiotika wird nun durch HomÖopathie den Ferkeln der Wechsel 
von der Muttermilch auf richtiges Futter erleichtert.  
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Es ist wichtig, dass die  
Landwirtschaft ehrlich und  
transparent gegenÜber den  

Konsumierenden kommuniziert. 
Lukas Bitschnau        

Lukas Bitschnau ist Überzeugt, dass eine ehrliche, transparente Kommunikation 
innerhalb der WertschÖpfungskette bis hin zum Konsumenten den Mehrwert von 
Schweizer Produkten fÖrdert.  

Davon profitieren alle.  

Wir freuen uns, dass wir dank dem Einsatz der Familie Bitschnau unsere Kunden 
mit solch hochwertigem Schweinefleisch beliefern kÖnnen.  
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